附件1

餐饮具集中消毒单位量化分级监督管理评分表

 

单位名称：                                   工商营业执照注册号：                                  
工商注册地址：                                                                                              
实际生产地址：                                                                                              
法定代表人/负责人：                   联系人：              联系电话：                     
职工总数：                   生产场所面积：                m2   日产量（件）：              

	项目
	内容
	项 目
	分值
	得
分
	小计

	证照
	工商执照
	持有效工商营业执照
	※
	
	

	卫生管理

(10分)
	组织机构
	有卫生管理组织、专职或兼职卫生管理人员
	2
	
	

	
	卫生制度
	有清洗消毒运行、物品管理、岗位卫生管理、质量控制、产品追踪制度和制度落实
	2
	
	

	
	管理台帐
	建立卫生管理档案，餐饮具出入库台帐登记齐全
	2
	
	

	
	从业人员个人卫生
	从业人员持效健康证明和培训合格证明
	2
	
	

	
	
	在岗时应戴整洁工作衣、帽，包装工人操作时应手套和口罩
	2
	
	

	选址要求
（5分）
	选址
	不得建于居民楼内
	3
	
	

	
	
	30m以内无露天垃圾堆、粪坑、污水池、旱厕等污染源
	2
	
	

	生产用水
	生产用水
	有给排水条件，清洗用水符合《生活饮用水卫生标准》（GB5749）
	※
	
	

	布局要求

（18分）
	流程布局
	按回收、去残渣、浸泡、机洗、消毒、烘干、包装、储存流程合理布局，人流物流分开，不得交叉
	3
	
	

	
	
	餐具回收入口、通道与消毒后餐具出口、通道分开
	2
	
	

	
	功能间
	按流程设置回收粗洗间（区）、清洗消毒间（区）、容器消毒间（区）、包装间、成品间、包材间、检验室
	3
	
	

	
	场所面积
	生产场所总面积应大于500 m2，操作区（包括清洗、消毒、包装）总面积应大于200 m2，其中包装间面积应大于50 m2
	5
	
	

	
	更衣室
	有更衣室，并配备衣柜、鞋架等设施
	3
	
	

	
	
	应设流动水洗手和消毒设施（感应或脚踏式）
	2
	
	

	设备要求

（10分）
	清洗设备
	有洗碗机或专用清洗设备
	5
	
	

	
	消毒设备
	有餐饮具冲淋、消毒与烘干一体化的机械设备和筷子专用消毒设备
	3
	
	

	
	包装设备
	有餐饮具包装封口设备和打印设备
	1
	
	

	
	运输设备
	有密闭专用的运输车辆
	1
	
	

	场所要求

（30分）
	装饰材料
	墙面、地面、顶面使用不透水、不易积垢、防霉材料铺设
	3
	
	

	
	
	清洗、消毒、包装场所瓷砖应铺设至墙顶或不低于1.5m高度
	3
	
	

	
	三防设施
	有有效防尘、防鼠、防蚊蝇等设施
	3
	
	

	
	地面排水
	地面设有排水坡度，排水沟通畅、地面无积水
	3
	
	

	
	包装间
	应独立设置
	5
	
	

	
	
	设置预进间，入口处有洗手、消毒、更衣设施
	5
	
	

	
	
	有空气消毒装置
	2
	
	

	
	容器消毒间（区）
	设立专用区或专用间
	3
	
	

	
	
	配备3个以上水池和足够货架
	2
	
	

	消毒要求

（10分）
	消毒方法
	使用热力或远红外线消毒
	2
	
	

	
	场所保洁
	每天清洗场所和设备，场所内环境整洁
	2
	
	

	
	车辆卫生
	有专用运输车辆，使用后及时清洁、消毒，保持清洁
	2
	
	

	
	洗涤消毒用品
	不得使用有毒有害物质
	※
	
	

	
	
	使用的消毒产品、洗涤用品应符合国家有关规定
	2
	
	

	
	废弃物
	产生的废渣应储存于密闭的垃圾桶内，日产日清
	2
	
	

	贮存和运输要求
（4分）
	餐具存放
	消毒后待检、合格、不合格餐饮具应分区存放，有明显标志
	2
	
	

	
	
	餐饮具存放离地、离墙不小于10cm，离顶不小于50cm
	2
	
	

	检验要求

（10分）
	检验能力
	有自检能力①
	5
	
	

	
	
	对每批次消毒后餐饮具抽样6-10件自检，有检验记录
	2
	
	

	
	餐具抽检
	检验结果应符合《食（饮）具消毒卫生标准》（GB14934），抽检合格率大于95%②
	3
	
	

	包装要求

（3分）
	包装材料
	包装材料应符合国家相关规定
	1
	
	

	
	包装标识
	餐饮具独立包装上应标注餐饮具集中消毒单位名称、地址、联系电话、消毒日期及保质期限等内容
	2
	
	

	合  计

（100分）
	
	
	
	
	


企业陪同检查人（签字）：                 卫生监督员（签字）：            、             
(公 章)

检查日期：          年      月     日  
 填表说明：
1．※是关键监督项目，2项以上（含2项）关键项不符合要求的，不评定等级。
2．①为委托检测时得2分，企业有自检能力的，得5分。

3. ②中，有资质的检验机构的检测合格率≥95%的，得3分，合格率90%—95%的，得2分，合格率85%—89%的得1分，合格率＜85%的不得分；动态评级以最近一次的抽检结果作为本次的评分依据。

4. 除①②外，其余每项分值按风险大小设定，如果不符合要求，则该项不得分。
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