附件1
福建省餐饮服务单位基本情况调查表
 

一、基本情况

1.单位名称：                                 。

2.地址：                     ，邮编：        。

3.是否有营业执照：是（ ），营业执照号             ；否（ ）。

4.法定代表人（负责人）：姓名        ，联系电话           ，身份证                  。

5.企业性质：               。

6.经营场所面积：     ㎡，其中：加工场所面积    ㎡，凉菜间面积     ㎡，餐厅面积     ㎡。

7.职工人数     ，持有有效健康证人数     ，就餐座位数     。

8.是否持有《餐饮服务许可证》：是（  ）， 否（  ）。如果是，发证机关                    ，许可证编号            ，有效期至           ，许可类别             ，备注        。

二、经营情况（根据实际情况选择，有几项选几项）

1.食品经营主体业态（   ）

①食品销售经营者  ②餐饮服务经营者  ③单位食堂

2.食品经营项目

主营：（   ）①热食类食品  ②冷食类食品  ③生食类食品  ④糕点类食品  ⑤自制饮料  ⑥半成品  ⑦其他现制现售类食品

兼营：（   ）①预包装食品销售  ②散装食品销售  ③乳制品销售 

3.工艺流程：（   ）①自助形式，如自助火锅、烧烤

②半成品加工→加热烹调  ③原粗料加工→切配→加热烹调  ④原粗料加工→切配→半成品

4.食品原料采购：（   ）①自行采购  ②连锁总部统一采购配送  ③同业公会统一配送  ④协议供应商送货

5.是否配备食品安全管理员：是（ ） 专职（ ）兼职（ ）；否（ ）。

三、总体评价

1.该餐饮服务单位食品安全情况：好（ ）  中（ ）差（ ）

2.是否符合许可条件：符合（ ） 整改后符合（ ） 不符合（ ）

主要存在问题：                                 
                                                   
                                                  。

附件2                  
福建省餐饮服务单位大摸底汇总表（1）
 填报单位：                                填报人：             填报时间：

	类别
	热食类食品经营单位
	冷食类食品经营单位
	生食类食品经营单位
	糕点类食品经营单位
	自制饮品经营单位
	半成品（中央厨房）
	其他现制现售类食品
经营单位

	持证家数
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	无证家数
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	合计
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


   1.热食类食品，指食品原料或半成品经粗加工、切配并经过蒸、煮、烹、煎、炒、烤、炸等烹饪工艺制作，在一定热度状态下食用的即食食品，包括火锅和烧烤类食品。 2.冷食类食品，指食品原料经过烹制成熟、腌渍入味等工艺制作，一般无需加热，在常温或低温状态下即可食用的食品，包括冷荤冷菜、熟食卤味等。 3.生食类食品，指经清洗切配等简单处理后即可食用的食品，包括生食果蔬菜和生食水产品等。4.糕点类食品，指以粮、糖、油、蛋等为主要原料经焙烤等工艺现场加工而成的食品，包括裱花蛋糕。 5.自制饮品，指各种经营者现场制作的饮料，包括冰淇淋、自制酒。 6.半成品，指食品原料经初步或部分加工后，尚需进一步加工制作的食品。半成品制售仅限中央厨房申请。7.其他现制现售类食品，指品种单一，只经过简单加工制作的食品。
福建省餐饮服务单位大摸底汇总表（2）
 填报单位：                                填报人：             填报时间：

	类别
	特大型餐馆
	大型餐馆
	中型餐馆
	小型餐馆
	快餐店
	小吃店
	饮品店
	集体用餐配送单位
	单位（学校）食堂
	校外小饭桌

	持证家数
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	无证家数
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	合计
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


    特大型餐馆：指加工经营场所使用面积在3000㎡以上（不含3000㎡），或者就餐座位数在1000座以上（不含1000座）的餐馆。大型餐馆：指加工经营场所使用面积在500～3000㎡（不含500㎡，含3000㎡），或者就餐座位数在250～1000座（不含250座，含1000座）的餐馆。 中型餐馆：指加工经营场所使用面积在150～500㎡（不含150㎡，含500㎡），或者就餐座位数在75～250座（不含75座，含250座）的餐馆。小型餐馆：指加工经营场所使用面积在150㎡以下（含150㎡），或者就餐座位数在75座以下（含75座）的餐馆。快餐店：指以集中加工配送、当场分餐食用并快速提供就餐服务为主要加工供应形式的提供者。 小吃店：指以点心、小吃为主要经营项目的提供者。饮品店：指以供应酒类、咖啡、茶水或者饮料为主的提供者。集体用餐配送单位：指根据集体服务对象订购要求，集中加工、分送食品但不提供就餐场所的提供者。
