
新疆维吾尔自治区桶装饮用水生产企业质量安全风险清单

	序号
	环节
	存在的可能

风险
	风险因素的来源
	危害分析
	风险评估
	防控措施
	适用产品类别

	
	
	
	
	
	发生频率
	危害程度
	
	

	1
	原辅料环节
	水源地
	选择的水源地不合格或水源地存在污染
	可能导致产品重金属超标、存在有害金属或微生物污染
	低
	高
	定期对使用的水源按照《生活饮用水卫生标准》（GB5749）进行监测；加大对水源地保护措施力度
	全部产品

	
	
	水源
	使用含酚和（或）氰化物废水作为水源
	可能导致挥发性酚和氰化物超标
	低
	高
	使用符合《生活饮用水卫生标准》（GB5749）标准的水源
	蒸馏法生产的饮用纯净水

	
	
	水源
	水源受到有机物污染
	可能导致产品耗氧量超标
	低
	高
	使用符合《生活饮用水卫生标准》（GB5749）标准的水源
	全部产品

	
	
	桶或桶盖
	使用低成本PET桶或回收塑料生产的桶盖
	可能导致PET桶或回收塑料含有的污染物进入产品
	高
	中
	使用获得生产许可企业生产的PC桶；不得使用以回收料为原料制成的桶和桶盖
	全部产品

	
	
	
	反复使用桶或桶盖
	由于桶老化等原因，可能使桶或桶盖含有的污染物进入产品
	高
	低
	加强桶龄管理，合理淘汰旧桶；建立严格的空桶回收验收标准；不得反复使用桶盖
	全部产品

	
	
	
	桶和瓶盖露天存放，造成污染
	可能导致颗粒、灰尘等污染物进入产品中
	高
	高
	回收桶和瓶盖不得露天存放
	全部产品

	2
	添加物质

环节
	食品添加剂或工业级添加物
	购买、使用工业级添加剂或超剂量、超范围使用食品添加剂
	工业级添加剂：可能导致产品重金属超标或有害金属进入产品；食品添加剂超标
	低
	中
	购买获得食品添加剂生产许可证企业生产的食品级添加剂；食品添加剂的添加采用自动化控制设备添加；按照国家食品添加剂使用标准添加
	全部产品

	3
	生产环节
	水桶清洗
	空桶清洗、消毒不彻底
	可能导致微生物污染
	中
	高
	建议按照清洗程序清洗、清洗时间足够、洗涤剂、消毒剂浓度到达要求；空桶内部清洗消毒工位至少包括：洗涤剂清洗、消毒剂清洗、冲洗、成品水冲洗等不少于12个的清洗消毒工位,一般洗100个空桶后更换消毒剂，桶较脏时提高消毒剂更换频次
	全部产品

	
	
	
	使用含氯消毒剂
	可能导致三氯甲烷和四氯化碳超标
	中
	高
	使用合理浓度的消毒剂；加大对水中含氯量的监测
	使用含氯消毒剂的产品

	
	
	桶盖
	清洗、消毒不彻底
	可能导致微生物污染
	高
	高
	桶盖经人工清洗、消毒液消毒、无菌水洗净残余药液、烘干等规定工序，在灌装车间灭菌灯消毒前进入或建立包装物缓存间
	全部产品

	
	
	水处理设备
	粗滤设备使用时间过长或更换不及时
	可能导致余氯超标和耗氧量超标
	高
	低
	建议每天开机前先用清水对多介质过滤器反向冲洗5分钟，再正向冲洗5分钟；建议内部介质石英砂和活性炭每半年更换一次
	使用离子交换器法、反渗透法生产的饮用纯净水

	
	
	
	滤芯或反渗透膜使用时间过长或更换不及时
	可能导致过滤金属元素和微生物效果差
	高
	中
	建议及时更换滤芯或反渗透膜，一般半年更换滤芯；电导率高于10，应及时更换反渗透膜；反渗透机每天开机反向冲洗5分钟，使用过程每2小时要冲洗一次
	使用离子交换器法、反渗透法生产的饮用纯净水

	3
	生产环节
	臭氧发生器
	长时间使用臭氧
	可能导致溴酸盐超标
	高
	高
	建议按照工艺要求合理使用臭氧发生器；半成品水中臭氧浓度控制在0.4-0.6mg/L
	使用臭氧发生器的产品

	
	
	管道
	管道的维护及清洗不彻底
	可能导致微生物污染
	高
	高
	建议按照清洗程序清洗、清洗时间足够长、洗涤剂和消毒剂浓度到达要求；每周用足够浓度消毒液浸泡30分钟，再用清水冲洗5分钟。每天开机前用冲洗灌装机管道5分钟，灌装前3桶水倒掉
	全部产品

	
	
	贮水罐
	贮水罐清洗消毒不彻底，产生微生物污染
	可能导致微生物污染
	高
	高
	建议每周用半成品水冲洗贮水罐，再将足够浓度的消毒液的宽口容器悬挂于水罐底部5小时
	全部产品

	
	
	灌装车间
	灌装车间环境卫生和洁净度达不到要求
	可能导致微生物污染
	高
	高
	灌装车间需相对密闭；灌装车间进口处须安装清洗消毒设施及鞋靴消毒设施；灌装车间应设置空气净化和消毒设施，入口处应有风淋设施，生产人员进入车间前进行二次更衣、换鞋；对灌装车间洁净度及时进行监测，灌装车间的空气洁清度应达到10000级且灌装局部空气清洁度应达到100级，或者灌装车间的空气清洁度整体应达到1000级；生产前30分钟打开工作灭菌灯，对灌装车间进行消毒杀菌；用足够浓度的消毒剂喷雾或熏蒸，每日生产前消毒一次
	全部产品

	
	
	灌装
	人工灌装、手动封盖
	可能导致微生物污染
	高
	高
	禁止手工灌装、手动封盖，采取自动化灌装设备
	全部产品

	4
	存储环节
	成品存储
	成品露天存放
	/
	高
	高
	具有独立的成品仓库，至少具有存放2天产成品量的贮存空间；加强货龄管理
	全部产品

	5
	出厂检验环节
	检验员
	由于检验员资质不够或缺少检验员
	/
	高
	高
	聘用有资质的检验员
	全部产品

	
	
	检验设备
	缺少必要的检验设备或检验设备精度不够
	/
	高
	高
	购买必要检验设备；对设备进行定期检定
	全部产品

	
	
	检验项目
	未做检验或检验项目不全
	/
	高
	高
	按照审查细则和产品标准进行出厂检验
	全部产品

	
	
	成品留样
	不保留成品或保留成品数量及时间不够
	/
	高
	低
	建立成品留样制度，做好留样记录，并建立留样间；留样时间不得少于产品保质期
	全部产品

	6
	销售运输环节
	/
	成品露天运输或与有毒、有害物质一起运输
	可能导致有毒、有害等物质污染成品表面
	高
	低
	运输产品时应避免日晒、雨淋，不得与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装运输
	全部产品

	7
	标签标识
	/
	产品标签标识更新不及时，不符合法律法规及标准规范要求
	/
	高
	无质量

风险
	严格按照《食品安全法》、《预包装食品标签通则》（GB7718）和 《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》（GB 28050）等规定和标准标识
	全部产品

	8
	人为故意情况
	生产流程
	故意减少生产环节，不洗桶、不消毒；不经过水处理设备直接灌装等
	可能导致微生物污染
	高
	高
	食品安全监管部门加大监督力度，依法予以处置
	全部产品

	
	
	/
	代加工不换标、不备案
	/
	中
	高
	食品安全监管部门加大监督力度，依法予以处置
	全部产品

	
	
	/
	冒充他人品牌
	/
	低
	高
	食品安全监管部门加大监督力度，依法予以处置
	全部产品



