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附件1

     广州市保健食品生产企业自主生产企业自查
单位名称:                                                  法人代表(负责人):                   

卫生许可证号:                                              联系方式:                         

单位地址:                                                                                    
检查时间         年          月        日          时         分至        时        分
	
	检查内容
	 检查结果(符合√、不符合×）
	备注

	1
	是否取得合法有效的《保健食品生产企业卫生许可证》
	　
	

	2
	产品标签标识、说明书是否符合《保健食品标识规定》、内容是否与《保健食品批准证书》核准的内容一致
	　
	

	3
	取得卫生许可证后厂房、设施设备是否有擅自改建扩建行为
	　
	

	4
	直接接触保健食品的从业人员是否有有效的健康证明
	　
	

	5
	使用的原材料是否有供货方的有效的原料检验报告单及资质
	　
	

	6
	使用的原材料是否按企标进行自检
	　
	

	7
	原材料仓、成品仓是否符合卫生要求
	　
	　

	8
	原材料仓、成品仓防虫、防鼠、防潮设施是否完善
	　
	　

	9
	原辅料、成品是否分区、离地离墙存放
	　
	　

	10
	原辅料、成品是否在其规定温湿度条件下避光存放
	　
	　

	11
	检查原辅料、成品是否做到账、卡、物一致
	　
	

	12
	原辅料、成品是否做到先进先去
	　
	　

	13
	批生产记录反映的生产过程是否完整
	　
	　

	14
	投料记录是否有原料名称、批号（编号）、用量、原料检测报告单号
	　
	　

	15
	投料记录是否完整并经第二人复核
	　
	

	16
	批生产记录中的原料及用量是否与批准证书和企业提供的配方一致
	　
	

	17
	批生产记录是否包括了上一批次产品的生产清场记录
	　
	　

	18
	批生产记录中是否包括了成品出厂检验报告
	　
	　

	19
	批生产记录中是否留存了包装和说明书
	　
	　

	20
	批生产记录是否真实和完整,有无随意涂改现象
	　
	　

	21
	批生产记录是否包括了工艺查证记录
	　
	　

	22
	生产车间设备设施及地场状态标志（运行、清洁等标志）
	　
	　

	23
	现场卫生状况
	　
	　

	24
	洁净车间的内表面是否破损、脱落
	　
	　

	25
	更衣、洗手、消毒等卫生设施是否齐全有效
	　
	　

	26
	操作人员的工作服、鞋、帽是否符合相应生产区的卫生及管理要求
	　
	　

	27
	生产时空气净化系统是否正常运行，是否定期进行检测
	　
	　

	28
	是否定期洗涤和更换初效过滤器、定期更换中效过滤器
	　
	　

	29
	洁净厂房温湿度记录是否按时记录，记录的数据是否符合生产工艺要求
	　
	　

	30
	总进口水每年是否有至少一份符合《生活饮用水卫生标准》（GB5749）的规定的水质检验报告
	　
	

	31
	工艺用水是否达到工艺规程要求
	　
	　

	32
	是否有符合要求的微生物和理化检验室及相应的仪器设备
	　
	　

	33
	仪器和计量器具是否按规定进行检定（校准）
	　
	

	34
	是否对产品的主要功效成分进行了检测
	　
	　

	35
	每个产品每年是否有至少一次型式检验报告
	　
	　

	36
	每批产品是否有留样
	　
	

	37
	产品是否按品种、批号分类存放，标识明确
	　
	　

	38
	留样数量是否符合标准要求
	　
	　


需说明的情况：

    企业检查人签名：               企业盖章

                                   检查日期：
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